
食後のニンニク臭が残りにくい

ハーブリック® ｛ハーブにんにく｝

ハーブリック® とは？

１. 食欲をそそるにんにく本来の味＆香りはそのまま変わりません。
通常のにんにくと同様にお使いいただけます。

２. 数種の天然ハーブをブレンドした“ハーブエキス”をにんにくに
コーティング。ハーブのマスキング力で食後のにんにく臭を低減
させます。

３. 天然ハーブの力でにんにくをまろやかにし、
香りとおいしさを引き立てる効果も生んで
います。

４. 合成着色料や保存料、ｐH調整剤は 一切使用しておりません。
❖ 食後の消臭効果には個人差があります。必ずしもなくなるわけではありません。

食後の“ニンニク臭”が気にならなくなるよう、数種類の天然ハーブをブレンドした

秘伝のハーブエキスでコーティングしたにんにくです。

＊「ハーブリック🄬」は、ハーブとガーリックを繋げた造語で、商標登録しております。

従来の“にんにく”と比べてみれば…

大学研究機関と、通常の生にんにくとハーブにんにくの時間による口臭の減少を調査しました。

試 験

ハーブエキスを浸漬した「ハーブにんにく」の食後消臭効果を確認するために、ハーブ加工したにん

にくと未処理の通常のにんにくを食し、口臭（にんにく臭）の経時変化を収集し、においセンサーで

計測比較しました。

結 果

「生にんにく」を食べた人の口臭はにんにく

の臭みが強くしかも、 ５時間後も初期値に

戻っていなかった。 「ハーブにんにく」を食

べた人の口臭は直後は生にんにくを食べた

人の口臭と大差が無いが、 ３０分後にはは

るかに少なく、２時間後には初期値に戻って

いた。
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「ハーブリック®」は、あらゆる料理に対応できるよう、いろいろな商品ラインナップがあります。

「ハーブリック®」商品一覧

＊ハーブにんにくに加工しない製品アイテムも多数とりそろえております。お気軽にお問合せ下さい。
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